(lassediitori

DENARO
TEMPO LIBERO
ECONOMIA
COSTUME

NUMERO 438
(NUOVA SERIE)

SETTEMBRE-OTTOBRE 2016

€4

Ripresa

MaA 1A curA
DraGHI
FUNZIONA O NO?

Protagonisti
INTERVISTA CON
Maurizio

BorrLETTI

Ricerca

1A SCOPERTA
ANTICANCRO
MADE IN [TALY

Robot

PERCHE NON CI
RUBERANNO
IL LAVORO

Lusso

A PRANZO
IN CASA
FErRrRAGAMO

Multinazionali
A cHI TOCCA
DOPO APPLE

Gian Luca Ranno
creatore di Ghammo,
una delle neoimprese

di maggior successo
della sharing economy.
A sinistra, Brian Chesky,
fondatore di Airbnb,
valutata 30 miliardi.

Sharing

economy

Diventare ricchi

con il nuovo capitalismo
Tutti i settori in cui buttarsi,

con la classifica di chi ha gia vinto
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A pranzo con Capital

| &R m——

nell eleganza

Incontro, nella strepitosa natura di Montalcino, con Massimo
Ferragamo. Che quida le attivita Usa del gruppo e in Toscana
governa vigneti, resort e campo da golf | Lucia Gabriela Benenati

9 INGEGNO IMPRENDITORIALE &
I anche capacita di orientare gli
investimenti nella giusta dire-
zione. Per Massimo Ferragamo, 59
anni, ultimo dei sei figli di Wanda e
Salvatore, 1l calzolaio di Bonito che ha
impresso il suo nome nella shoes of fa-
me prima americana e poi mondiale, la
direzione ¢ chiaramente il settore im-
mobiliare. La terra ¢ la seconda anima
della famiglia, legata al core business
del gruppo, le scarpe (ma anche borse,
accessori e abbigliamento di lusso), cosi
uniche e al di sopra di moda e stili da
essere adorate da dive di Hollywood,
teste coronate, donne e uomini in ogni
angolo del mondo.

Da New York, dove dirige la filiale
Usa del gruppo, al punto da meritarsi
l'appellativo di Ferragamo d’America,
nel 2003 Massimo ¢ volato nella sua
Toscana ed ¢ andato alla ricerca di un
luogo che lo ispirasse. «Non avevo in
mente un posto preciso, sapevo solo
che volevo essere nella denominazione
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del Brunello di Montalcino e aspetta-
vo una scintilla. E scoccata quando so-
no arrivato a Castiglion del Bosco: ho
intravisto 1l suo potenziale ¢ mi sono
innamorato di questo posto», racconta
un po’in italiano e un po’ in american
english. L'occasione ¢ un pranzo spe-
ciale, preparato proprio nella cantina di
Castiglion del Bosco, a nord-ovest di
Montalcino, nel parco dellaVal d’Orcia
(www.castigliondelbosco.com /if), che inau-
gura una serie d’incontri intitolata ap-
punto «A pranzo con Capital».
Limprenditore dice di essere di-
ventato «per caso» di Ferragamo Usa:

Duemila ettari-di bosco

s

non mi sono piu spostator. A Montal-
cino ha intanto fatto nascere e crescere
(«insieme con le amorevoli cure di mia
moglie Chiara») una delle tenute piu
grandi del territorio: 2mila ettari di bo-
SCO, prati e seminativi, con interminabi-
1i filari di vigneti destinati a Sangiovese,
vitigno autoctono, e un golf club da 18
buche disseminate lungo 210 ettari di
morbide colline. Al centro del borgo,
in cui si trovano le rovine dell’antico
castello risalenti al 1100, c’¢ il resort 5
stelle, da gennaio 2015 gestito da Ro-
sewood Hotels & resorts, con 23 suite,
dieci ville (tutte con piscina privata),
una spa, il ristorante Campo del Drago

e I'Osteria La Canonica guidati dallo ©

chef Enrico Figliuolo (wwiwrosewoodho-
tels.com /en/castiglion-del-bosco).

II costo dell'investimento, portato a
termine da una cordata d’'imprendito-

prati; seminativi; filari destinati

a Sangjovese e un golf club da 18 buche st 210 ettari di colline

«Non ne avevo l'intenzione, ai vertici
del gruppo c’erano gia 1 miei fratelli.
Ma dopo uno stage da Saks, a New
York, sono andato a lavorare nell’uf-
ficio americano della nostra azienda.
Volevo rimanere un paio di mesi ma

ri italiani e stranieri guidati da mister
Ferragamo, non viene comunicato, ma
una stima si puo fare: Montalcino € una
delle aree di maggiore e indiscutibile
prestigio vitivinicolo e un ettaro di vi-
gneto a Brunello, secondo le rilevazioni




piuttosto puntuali tracciate ogni anno
dall’'Inea, oscilla fra 350 e 400mila euro.
La vigna meglio del mattone, quindi, e
il vino come nuovo bene rifugio, meno
volatile di oro e petrolio.

«Quando abbiamo rilevato Ca-
stiglion del Bosco il borgo era fati-
scente, la cantina inadeguata, 1 vigne-
ti richiedevano nuovi impianti. C’era
tanto lavoro da fare, forse qualcun al-
tro avrebbe desistito. Ma 1o sono stato
preso dall’'unicita del posto, reso quasi
selvaggio dalla natura, e dalla sua lun-
ga tradizione enologica. Castiglion del
Bosco ¢ il quinto maggiore produt-
tore di Brunello di Montalcino, non-
ché membro fondatore del Consorzio
del Vino Brunello di Montalcino nel
1967», spiega Ferragamo, mentre sor-
seggia un bicchiere di Campo del Dra-
go Brunello di Montalcino docg 2011,
una delle etichette della sua cantina,
e mostra chiaramente di apprezzare 1
tortelli di cinta senese con pecorino,

IL MENU

Ad aiutarlo, due donne: la moglie
Ferragamo, coadiuvata dall'arreda-
trice Teresa Burgisser, ha seguito la
ristrutturazione del borgo nel rispetto
dello stile originario, ¢ Cecilia Leo-
neschi (nella foto con Massimo Ferra-
gamo), enologa di Castiglion del Bosco
dal 2003, controlla 1 rituali della raccol-
ta manuale, un magico evento immuta-
to dal XVIII secolo oggi impreziosito
da un processo di selezione manuale in
due, e dell'invecchiamento nelle botti.
«Per se1 anni abbiamo lavorato al reim-
pianto di due vigneti, Capanna, il pia
esteso con 1 suoi 42 ettari e dove pro-
duciamo 1 vini migliori, e Gauggiole,
20 ettari, a1 piedi del borgo, e abbiamo
costruito la cantina di 4mila metri qua-
drati», riferisce Ferragamo.

«Anni che ci sono serviti per com-
prendere c10 che questa terra ¢ capace
di esprimere in un bicchiere di vino.
Un prodotto eccellente ha bisogno di
tempo, la fretta qui non ¢ di casa. Ecco

tartufo nero e guanciale.

«Il mio intento era di portare I'a-
zienda a esprimere appieno le sue po-
tenzialita, valorizzando il patrimonio
immobiliare, in sintonia con I'equili-
brio ambientale e paesaggistico, e rilan-
clando I'asset della produzione vinicola,
fino a raggiungere livelli di eccellenza
sotto 1l profilo enologico. Non amo
cimentarmi in nuovi progetti se non
posso aggiungere valore».

1 CMisticanza di ortaggi con ricotta
e prosciutto

2 Tortelli di cinta senese con pecorino,
tartufo nero e guanciale

3 Filetto di cervo al Brunello con sedano (2
rapa, lattuga e pera alla senape

4 Soffice al miele e tartufo, gelato ~
al caprino e crumble salato

Ulini di Castiglion del Bosco: Campo
del Drago Brunello di Montalcino '
docg 2012, Millecento Brunello
di f/lonmlcino Riserva docg 2010 ~

preparato dall’executive chef Enrico Figliuolo

(1

perché fino al 2010 non abbia-

mo creato una Riserva. Oggi

produciamo cinque etichette e

ognuna narra la storia di una ter-
ra ricca di argilla, arenaria e marna, la
tipica roccia toscana, € prezioso ga-
lestro, la roccia che caratterizza 1 no-
str1 migliori appezzamenti destinati ai
Brunelli», aggiunge Leoneschi, mentre
osserva il rosso rubino profondo con
riflessi granato del Millecento Brunel-

&

lo di Montalcino Riserva docg 2010,
accompagnamento del filetto di cervo
al Brunello con sedano rapa, lattuga e
pera alla senape.

«Prima di Castiglion del Bosco, ero
abituato a1 ritmi frenetici della moda:
ogni sel mesi una nuova collezione. La
campagna mi ha insegnato 1l valore del
tempo, delle stagioni che si succedo-
no lente: per ottenere un grande vi-
no occorrono decenni. Ho imparato
larte della pazienza», confessa Ferra-
gamo. All'amato Brunello ha dedicato
una buca supplementare del golf club
(dove 1 bunker hanno una sabbia bei-
ge triangolare, non rotonda, che arriva
da una cava tedesca): «Si chiama, e non
poteva essere altrimenti, Brunello hole,
e 1l golfista che fa hole in one, cio¢ va
in buca con un solo colpo, ha diritto
a una magnum delle nostre etichette».

Ferragamo ormai si divide tra Usa e
Italia. «Lavorare in America € fantastico,
la loro efficienza e la quasi assenza di
burocrazia rendono possibile realizzare
qualunque idea, anche la pit ardita. Ma
il mio cuore resta in Toscana: st ritorna
sempre dove si ¢ nati, soprattutto

quando si ¢ motivati da un pro-
getto importante». Che ¢ sempre
in divenire: «Sebbene siano tra-
scorsi gid 13 anni dall’acquisto, per
me Castiglion del Bosco non ¢ un
punto d'arrivo. Lo osservo sem-

% % pre con occhi nuovi, alla ricerca
’ "4 | di spunti da realizzare. Il bosco,
0/ per esempio, suggerisce una ri-
serva di cacciar, progetto che 1m-

\ magina per il futuro, insieme con
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w il restauro di dieci case coloni-

che, il completamento della club
house golf, 20 nuove camere per

il resort, un garage a disposizione
delle automobili d’epoca dei client,

4 la promozione dei vini di Prima
’ﬁ, Pietra, azienda di proprieta situata
v 8" a Riparbella, a nord di Bolgheri.
«Negli ultimi anni le vendite sono
salite a due cifre e presto amplieremo
lo spazio della cantina per far fronte
alle crescenti richieste. Perd non pun-
tiamo alla quantita, il nostro obietti-
vo rimane il pregio assoluto», assicura
Ferragamo alzando il calice. E cosi la
moda e il vino si confermano associati
nell’eccellenza.
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