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quest'estate (dai 5 a 350 euro)

di AMMNA MAZZOTTI
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La vie en rose: 32 bottiglie da stappare quest'estate
(dai 9a 350 euro)

di ANNA MATZOTTI
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E versatile, allegro, profumato, adatto in ogni situazione
MORE e stagione. Da nord a sud, le migliori proposte da 5 a

350 euro di vino rosato fermo e di spumanti. Con uno
sguardo ai grandi champagne

1l Rosé non & un vino da donne - che gli nomini (mi rilerisco ai non esperti) se
ne [acciano una ragione - ma e trasversale: puo piacere a ili. Nonostante
queslo, olfrire un biechiere di bollicine rosé di gualita, con quel colore

10 vini rossi perfitti seducente e il perlage vivace. profumalo di fiori. frulla e spezie. pud aiulare
conil pesce davvero a rompere il ghiaccio.

1l rose, o rosalo. & un vinoe mollo versalile. sempre pin apprezsato dai
consumalori italiani ma anche nel resto del mondo perché, in londo, & sempre TOP STORIES
il momento giusto per aprire nna bolliglia: anche solo per portare un‘allegra
nola di colore in una giornala storla o grigia.

Le sue possibilta di abbinamenlo sono infinile: puo essere bevulo mollo
AMHUMNEC [resco d'estale o accoslalo a pialli aulunnali e invernali, va bene come

:far:figmh in aperitivo. ¢ ideale nei cocklail con la frulla estiva o nelle stagioni [redde con il
un‘opportunita di melograno, pud accompagnare pialli di pesce, di carne, [rilli. zuppe e anche
lzvoro stagionale molli dessert, -
I pure mollo piacevole abbinato alla pizza, soprallullo se si Lralla di un rose FAZHIDN
spumante o champagne: ormai il binomio pizea & bollicine & diventalo un Vivienne Westood: carisma,
) personalitd e punk inglese
]“uhl' WAMITY FAIR brr MCARTHURGLEN
L) - o - s Fag oo - -
. Un ulteriore vanlaggio nel scegliere un rose? Se volele porlare una boltiglia di

vino a una cena lra amied ¢ non sapele cosa ©@ in menu, sard la solugione
ideale perche di facile abbinamento.

LEGGI ANCHE
10 vini bianchi della Franciacorta, Trenlodoe e gli altri: 12 spumanti Melodo Classico con cui
Liguria per sentirsi hrindare
{sempre}in estate orndare personalita e punk ing lese

VAMITY FAIR sr MCARTHURGLEN
Ouello dei vini rosé € davvero un allascinanle universo da scoprire: a parlire
dalla sfumature del colore, dal tenne buecia di cipolla al rosa antico, al
salmone, al ciliegia o al corallo, alle uve da cui viene ricavato: dal pin
lradixionale Pinol Nero a quelle solilamente ulilizzale per ricavare grandi
rossi, come il Sangiovese e il Negramaro.

Anche i prezzi sono mollo variahili: si possono Lrovare vini sradevoli a partire
da pochi euro per arrivare a grandi. preziosi champagne. Ormai sono

- . .. . . . STARLOTK
mmerosissime le aziende vinicole di tulla alia che si sono avventurale nella
produzione di rosali sia fermi sia in versione spumantle. Chic L'f[ti'snvi;la HDEEmElE' 'r:'g“H"

dIFEDERICT ROCCA
Da Nord a Sud. con uno sguardo anche Oltralpe. eceo una scella di rentaduoe
vini con prezzi variabili da 5 a 350 euro ( guarda la gallery fotogralica) e gli
accoslamenti consigliali.

o o 0 - LIE?I

Trenta libri da leggere in
vacanza
diLALRA PEZIING
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Rosato Cretum IGT Toscana Poggio Bonelli

Una novita dal Chiarti, terra di grandi
roesi: poco diztante daolla zona delle Crete
Jenesi viene realizzoto questo Jongiovese
in purezza ma rogate: Cretum. Colore
reea buccia di cipella, & wn vine fruftato
con note di clizgie e frogole. Va servito o
una temperatura di 12°9-14%C.
Abbinamento: con caorni bianche,
sformati di verdura, crudi di pesce.
Prezzo: 8 evro.
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