19 SETTEMERE
LONDRA, 19:30 (ORA INGLESE)

Men in Venice Bestof / 2 I film di
Il best of dal red Il meglio di Pitti Venezia
carpet della Mostra Fragranze n.i4 — Tuttii premi di questa
del Cinema parte seconda edizione
CONTINUA — CONTINUA —» CONTINUA —

PORTA VENEZIA — 60 ml. di Mezcal, 30 ml. di liqguore al cioccolato, 15 ml. di succo fresco di lime, velluto di Ruby Porto
Sandeman. Guarnire con mora, lampone e ribes. - Credits: Courtesy of Mimmo Milano

MEZCAL, | COCKTAIL DEL
BAR LE SCUDERIE

’ .-_f_'.z'-.r;r(.é-.a &
i: r" |
& i
'l.‘llll.n

Al
[k

di Aldo Fresia o @ 0

Per potersi permettere di scommettere sull'arrivo in Italia di una
tendenza in atto a livello internazionale, non c'é niente di meglio che

AUDI OOOO RAMA

vantare un'intensa esperienza lavorativa all estero. E questo il caso di
Andrea De Pascalis, bartender e bar manager in forza al Bar Le
Scuderie, situato all'interno degli spazi di Mimimo Milano, oasi
enogastronomica in pieno centro citta. La sua scommessa € che ormai
siamo pronti perché il mezcal esploda anche da noi, soprattutto
come ingrediente per i cocktail.

Andrea é simpatico e altissimo, troppo per il bancone dietro cui lavora, e
sara forse anche per questo che capita di trovarlo in giro per il locale a
intrattenere i suoi ospiti e a occuparsi degli aspetti gestionali e creativi.
Romano classe 1981, ha lavorato a Roma, Miami Beach (Stati Uniti),
Tulum (Messico), Formentera (Spagna) e Londra (Gran Bretagna) prima

di approdare a Milano in qualita di bar manager. Per quanto
abbia fatto faville nel mondo del flair, cioé dei bartender acrobatici, ha
ormai «appeso la bottiglia al chiodo» e predilige un atteggiamento piu
composto.

Gia prima dell'estate aveva inserito in menu dei Margarita a base di
mezcal e tequila. L'idea era di puntare con decisione verso miscele dal
carattere pungente, in virtu soprattutto delle note aromatiche
dell'agave e dell'affumicatura. Tequila e mezcal derivano infatti dalla
distillazione della pianta dell'agave, e nel caso del mezcal la prima fase
della lavorazione prevede una cottura in speciali forni interrati: sono loro
a conferire al prodotto finale il suo tipico gusto fumé.

Il prossimo arrivo dell'autunno diventa allora l'occasione per ribadire la
scelta allargando lo spettro delle offerte. Nascono cosi i due cocktail
contenuti nella nostra gallery, il Porta Venezia e ' Amores Rojo: le
ricette sono sotto ogni foto.
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FOOD FOOD FOOD
I 10 vini pin Scuola di cucina Vino bianco, i
costosi del mondo dallo chef Clandio migliori 15 da

La classifica delle Lezione stellata (e S8 La scelta di feon frai
bottigle piu care al filmata) | migliori dTtalia
mondo

CONDIZIONI DI PARTECIPATIONE | PRIVACY | COOKIE | GRUPPOMONDADORI | PUBELICITA
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uto di Ruby Porto

PORTA VENEZIA — 60 ml. di Mezcal, 30 ml. di liquore al cioccolato, 15 ml. di succo fresco di lime, vell
Sandeman. Guarnire con mora, lampone e ribes. - Credits: Courtesy of Mimmo Milano
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AMORES ROJO — 60 ml. di Mezcal Amores, 30 ml. di Ruby Porto Sandeman, 1 cucchiaio di Laphroeaig, 15 ml. di succo
di limone, 30 ml. salsa barbecue, sale e pepe nero quanto basta - Credits: Courtesy of Mimmo Milano
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La sala del Bar Le Scuderie, all'interno del ristorante Mimmo Milano - Credits: Courtesy of Mimmo Milano




