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LE SCUDERIE MIMMO MILANO LUOGO
STORICO (SEDE DELLA SOCIETA OMNIBUS)
TRASFORMATO IN AFFASCINANTE LOUNGE

di Mariella Tanzarella

ai a mangiare un risotto, e
Vscopri un pezzo di storia di
Milano. Una storia poco nota,
dei tempi in cui I'omnibus e poi il
tram (dal 1876) andavano a cavalli.
Cavalli che abitavano le scuderie di
piazza Oberdan, nella sede della
Societa Anonima Omnibus e
Tramways. Centoquaranta anni e
(quasi) cinque linee metropolitane
pit tardi, le scuderie, fino a poco fa
occupate da una casa di moda,
sono diventate una lounge, nome
tanto di moda e un po’ iritante se
usato troppo. Ma il fascino del luogo
supera tutto, e si sprofonda volentie-
fi in una poltrona delle Scuderie
Mimmo Milano, osservando i soffitti, Le Scuderie Mimmo Milano;
le colonne, i muri e immaginandosi in abiti ottocenteschi, in procinto di in alto, lo chef Mario Ancona
salire in carrozza. Invece qualcuno vi porge una carta dei cocktail non
banale. Ecco, Pepe Nero, per esempio. Una sferzata di energia ma con la
dolcezza awolgente di un rum scuro. | piatti vengono dalla stessa cucina
del ristorante, al piano di sopra, dove da poco si & insediato Mario Ancona,
chef pugliese che sa esplorare tutte le regioni. Qui c'& posto per pochi.
ospiti, solo tre tavoli regolari e qualche tavolino basso, piii adatto agli
aperitivi. Puntarelle con burrata e filetti di acciughe, zucca marinata, pesce
crudo in varie forme, cose semplici ma saporite. Poi, un risotto. Classico:
zafferano, con pezzi di midollo aggiunti alla fine. Una bonta da manuale. Dove
Oppure, pici fatti in casa (tipica pasta toscana, callosa e gustosissima) VIA SIRTORI 34
con vongole e bottarga, giusta cottura, vongole perfette, sapore equilibra- ~ gar Lounge Scuderie
to. E avanti, tortellini in brodo di cappone, tagliatelle ai funghi, minestrone Mimmo Milano, via Sirtori
di verdure... Nessuna stranezza, ma la buona tradizione italiana, interpre- 34, tel. 02.0220242006,
tata in modo corretto. In fondo alla sala, suona un piacevole gruppo jazz. ~ Chiuso domenica (a
Tra la musica, i buoni vini e il ricordo dei cavalli, un posto speciale, Prezzi ~ dicémbre sempre aperto).
non bassi, ma basta un piatto, e I'atmosfera.
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