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Orto e giardino

BUCOLICHE
INTUIZIONI

Verdure e uova superbe recapitate porta a porta. iroria F:;agar:m C;Eli&

H H H umn pomodaors, 1o odora

Vlgne bio, con maneggio annesso. P : '

Nel do di Vittori ! F i | doti lo accarezza e le si illu-
el mondo di |jﬂor|c:t errc:gnm? a m::liurlc: re?c: a prodoth minano gli occhl. E 1l
coltivati su misura per I'anima e il palato tramonto ormal e la fi-

glia di Ferrucclo, presi-
di SARA TIENI, fote GIACOMO BRETZEL dente della maison di moda fiorentina
Salvatore Ferragamo, celebre nel mon-
do per le sue leggendarie calzature, ¢l
gulda tra zucchine e peperonl calzan-
do, opportunamente, un palo di stivall
di gomma. Cl racconta con entusiasmo
di fasi lunarl e coltivazionl biodinami-
che. L'oggetto della conversazlone & (]
neonato progetto di cul lel si occupa tra
etica e sostenibilita, I'Orte del Borre,
dal nome della tenuta di 700 ettari, con
annesso resort, che la sua famiglia pos-
slede a San Glustine Valdarno: siamo
nel cuore della Toscana, nell’amplo ba-
cino naturale delimitato dal monti del
Chianti e dalla dorsale appenninica del
Pratomagno. Un tempo riserva di cacela
del Savola, acquistato dal Ferragamo
nel 1993, questo luogo fuorl dal tempo
ha oggl ritrovato gli antichi splendori.
[Iborgo medievale & un Relals & Chitea-
ux, convilla padronale, appartamenti di
lusso e cingue incantevoll casali decli-
nati nella formula dell’agriturismoe. Ci
sono anche una spa abbraceliata dal bo-
sco e due ristoranti che proprio dall’orto
e da un pollaio-modello traggono mol-
te materle prime: I'Osteria del Borro e
il Borro Tuscan Bistro, entrambi guida-
ti dallo chef Andrea Campani. In tutta
questa magnificenza sl contane anche
45 ettarl di vignet! e 40 di uliveti, 180 et-
tarl destinatl a foragglo e seminativi e,
appunto, 4 ettarl di lussuregglante col-
tivazione di ortaggi, oggi disponibile al
pubblico anche con un servizio di con-
segna porta a porta.
Come nasce questo progetto?
«[a mio padre, & stato un suo atto d'a-
more. Ha fortemente voluto qui al Borro
" I'orto, un ettaro dove sl coltivavano ver-
I I:--:ll‘gc- madieyale- . - dure di ognl tipo, dedicato alla sua fami-
e e R o fkoy - glia. Quando cf rlunivamo per pranzi e
. ‘::_ﬁ::::: W cene rimanevamo stupefatti dalla bonta
R e L del prodotti. Da Ii il desiderio di allar-
Vittoria Ferrogamo 3 garlo e di condividerns 0 frutto, 1 primi
clientl sono statl gl amicl tra cul, conun
passaparola, avevamo sparso la notizia,
Oggl riforniamo clrca 150 famiglle +
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A sinistra, uno dei giardini

all'italiona nelle ville
padranali del Borra.
A destra, Vikorio

Farragamo con le covalle
destinate al lavaro in vigna.

L'Orto del Borro nasce da un‘idea di mio padre. Anni fa ha fortemente
voluto un ettaro di terra dedicato alla sua famiglia. Un atto d'amore

tra Firenze, Pisa, Slena e Arezzos.

Che cosa consegnate?

«Una cassetta con ortaggl e frutta, a chi-
lometro zero, coltivata in modo biologi-
oo e bicdinamico. Per chi vuole ci sono
anche le uova delle galline Valdarnesi,
una razza autectona che alleviamo ru-
spante, sempre qul al Borro. Infine ¢'é ]
mieles,

Come la mettete con la stagionalita:
riuscite a soddisfare i vostri clienti
anche in inverno?

«0gnl mese ha le sue bonta. Se in esta-
te & un trionfo di pomodori, di cul colti-
viamo diverse tipologie, nel mesl freddi
offrlamo molte specle di cavoll, verze e
zucche, Chiungue & libero di adattarsi al
ritmi della natura e, se vuole, disdire la
Cconsegnas,

Du {'.IUW nasce ql..lE!lD 5uUQC amore

per la campagna?

Nengo al Borro con mlo padre da quan-
do avevo 9 annl. Lo accompagnave du-
rante le battute di caccla. Per me eéra un
luogo affascinante e misterloso. Qui mi
sono anche sposata. Indimenticabill
sono per me le tavolate per le nostre rl-
unloni familiarl, con plattd semplicl ma
buonissimil come gli spaghetti al pomao-
dore. E pol | eisotel fattl con 1] tiso che
mia zia coltiva in Lomellina, nella cam-
pagna lombarda. I miel preferitl? Pere e
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pecorino appure zucchine novelle e flord
di zuccas.

Ricette di fomiglia?

a5l amo il eibo genuine e il calore che sl
respira in cucina mentre lo si prepara.
Alcuni del mief ricordi pit dolel sono le-
gati alla signora Beatrice, la governante
di mia nonna, a Fiesole, una donna stra-
ordinaria che mi ha alutata a crescere
anche mio figlio Pletro, nel primi annd di
vita. Andavo da lel il pomeriggio, mi ln-
segnava a preparare la pasta fatta in casa.
Silavorava su untagliere di legno enorme,
plenodi farina. Sistava insieme. A Pasqua
calava dalla finestra di casa sua un cestino
pleno di cose bucne: una giolas.

Un'oltra sua passione sone i cavalli:

& wero che li ha fatti entrare in vigna?
aCavalco da quando avevo 12 annl, sono
Il mio grande amore, cosh ho pensato an-
che di colnvolgerli nella produzione dei
nostrl vinl, Usiamo due cavalle da tiro,
Scina e Bina, madre e figlia, per il sove-
sclo (pnaratura con interramento di evbe
che aumentanoe la fertilitda del terreno,
ndr) tra le vigne di Cabernet e Merlot:
questo ol permette una coltivazione blo-
dinamica. Tra le novita ¢ anche un glro
In vigna durante le nottl di luna plena,
destinato solitamente al mesl pli caldls.
La tenuta ha anche una rinomata
cantina.

#51, produciamao 11 etichette tra vinl e
spiritl. Io mi oceupo delle visite guida-
e tra la cantina e le vigne, per scoprire
i vard terroir. Tra gli ultimi progetti ¢’
una degustazione di Sanglovese accom-
pagnatl da assaggl preparati dal nostro
chef. Ci si sposta, per ognl vino e abbi-
namento gastronomico, inun angolo di-
verso della tenuta: vucle essere un'espe-
rienza multisensoriales.

Alire novita?

#0uesto antunno I'Orto del Borre intra-
prenderd un progetto per avvicinare i pil
piccoli alla natura. Abblamo fatto una pro-
va con i bimbi del comune di San Glusting
Yaldarno raccogliendo le patate. Hanno
scoperio in che cosa consiste un vero ormo
blologico. Per la festa di Halloween ab-
biamo in programma una sorpresa per
gll alunni delle elementarl del comuni
limitrofi: stavolta coglieremo le zucche.
Me abblamo tante varietd: la Delica, la
Butternut, I'Altea o la Lunga di Napoll
Lidea & di andare anche di scuola inscuo-
laa insegnare Il clclo vitale deghi ortaggl,
splegando come coltvarli in modo natuea-
le ne arricchisca gqualitd e sapore. E a rac-
contare pol come trasformarli n splendi-
di plattl. Lo faccio anche con § miel figll
Lultimo esperlmento? Una marmellata di
fragole. Non & andata a buen fine, ma ci
slamo divertiti moltissimos. m



