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Carlotta



el METTI UN GIORNO
di Franz Botré A PRANZO CON
IL SANGUE DI GIOVE

Una colazione di lavoro
con Salvatore Ferragamo divenia
l'occasione per assaggiare
il suo Petruna. E farlo degustare...
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unedi 7 gennaio, ora di

pranzo all’Acanto, il risto-

rante dell’Hotel Principe

di Savoia di Milano. E una

colazione di lavoro partico-
lare: oltre al sottoscritto, Salvatore Ferra-
gamo (a destra), che non ha bisogno di
presentazioni, il vino della sua cantina,
ossia il Petruna Anfora 2015 de Il Borro
(sopra) e la sommelier restaurant ma-
nager dell’Acanto Alessandra Veronesi
(a fianco) che ha gentilmente prestato
il suo palato e la sua professionalita a
Spirito diVino per «sentire» questo vino
ottenuto vinificando uve 100% Sangio-
vese e utilizzando esclusivamente anfore
di terracotta. Ecco il suo giudizio: «Il suo
colore rosso rubino intenso porta subito
alla mente di essere di fronte a un “San-
gue di Giove” di razza. Al naso ¢ di buo-
na complessita, le nuance di frutta rossa
matura, ciliegia e lampone su tutto, ac-
compagnano aromi quasi ferrosi, dovuti
anche al suo affinamento in anfore. Il pa-
lato ¢ di struttura, con tannini presenti
ma setosi, I’equilibrio tra acidita e alcool
gli donano una grande piacevolezza di
beva. Gustoso da subito ma con buone
prospettive evolutive nel tempo». *
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