€ 5,00

7 Vewve (]

COVER STORY
La Grande Dame 2008
Il carattere audace

CHEF
Daniel Canzian,
marchesiano visionario

MIXOLOGY
_ Roma e Milano
"’}Zunéa, Diana’s e Dry
“ o eE, B
» ¥ MakUraZaxay

Y .’;!E‘ o8
F Katsuobuslfugcylg tye

di Milano ROSerio per la restituzione al mittente Previo pagamento re

N caso di mancato recapito Iinviare al CMP

a 29 . .



Matteo Temperini
Executive Chef

Matteo Temperini e stato
nominato Executive Chef di
Rosewood Castiglion del Bo-
sco, il resort toscano situato a
Montalcino tra le destinazioni
gastronomiche di riferimento a
livello mondiale, che esprime al
meglio la filosofia di Rosewood
“A sense of Place”. Fondato da
Massimo e Chiara Ferragamo
nel 2003, Rosewood Castiglion
del Bosco comprende due ri-
storanti, il Ristorante Campo
del Drago e I'Osteria La Ca-
nonica, un orto biologico e
una scuola di cucina. Inoltre
a Castiglion del Bosco si trova
una delle pit rinomate cantine
in cui vengono prodotti pre-
giati Brunello di Montalcino,
offrendo ai propri ospiti un'e-
sperienza toscana autentica
e unica nel suo genere. Con
questo incarico lo Chef Matteo
Temperini guidera la brigata di
cucina e avra la supervisione
di tutta l'offerta gastronomica
dell'iconica tenuta.

Lo chef Matteo Temperini

Umani Ronchi
e Centovie Rosato

112019 porta nei calici le sfuma-
ture fresche e fruttate del pri-
mo rose fermo firmato Umani
Ronchi. Dopo aver raccolto con
successo la sfida delle bollicine
con il La Hoz Roseé, il Metodo
Classico prodotto nella zona
del Conero e lanciato a Vinitaly
2018, la storica cantina con se-
de a Osimo (An), eccellenza nel
panorama enologico nazionale
e internazionale, prosegue il
suo viaggio in rosa con una
nuova etichetta.

Si chiama Centovie Rosato ed
¢ il primo rosato fermo biolo-
gico, imbottigliato dall'azienda
vitivinicola il cui nome ¢ legato
all'eccellenza del Verdicchio
dei Castelli di Jesi e del Rosso
Conero, due rinomate specia-
lita enologiche marchigiane,
ma anche ad alcune apprez-
zate etichette tipiche dei Colli
Aprutini. Proprio in Abruzzo,
dove l'azienda possiede circa
35 ettari di vigneto, nasce il
Centovie Rosato.

“Il nome Centovie - spiega il ti-
tolare di Umani Ronchi Michele
Bernetti - indica uno spazio
geografico, quello di Roseto
degli Abruzzi, dove le nostre
vigne sono contaminate dalla
vicinanza del Gran Sasso e do-
ve la natura cresce rigogliosa e
in armonia”.
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Schweppes Tonica
Premium protagonista

Schweppes Tonica Premium
¢ tra i preziosi ingredienti
del Gian Tonic, I'amatissimo
cocktail firmato dallo Chef
Giancarlo Morelli, presente
tra le novita 2019 del Bulk, il
mixology food bar allinterno
del Design Hotel 5 stelle Viu.
Per realizzare questo cocktail
d’eccezione lo Chef ha volu-
to affidarsi alla qualita, ele-
mento che contraddistingue
da sempre la Premium Tonica
Schweppes.

Questo prodotto appartiene
alla linea Premium Mixer, cre-
ata ad hoc dal bartender spa-
gnolo famoso in tutto il mondo
Javier de lasMuelas e dedicata
alla mixology.

La collezione nasce per soddi-
sfare le esigenze dei drink lo-
vers, grazie al design delle sue
bottiglie, agli aromi naturali
e alle sue inimitabili bollicine
che rendono la gasatura e il
perlage persistenti fino all'ul-
timo sorso.
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Sheraton Hotels and

Resorts si trasforma

In occasione dell'International
Hotel Investment Forum (IHIF)
di Berlino, Marriott Internatio-
nal (NASDAQ: MAR) ha annun-
ciato i piani di trasformazione
di Sheraton Hotels and Resorts
in Europa.

Gli Sheraton Hotels di Tel Aviv,
Sopot e Cracovia hanno gia av-
viato la fase di trasformazione
delle loro strutture secondo la
nuova visione del brand, men-
tre altri 12 Sheraton Hotels in
tutta Europa inizieranno pre-
sto i lavori di ristrutturazione
che consentiranno di offrire
agli ospiti la nuova esperienza
di soggiorno firmata Sheraton.
“Il rinnovamento di Sheraton
¢ sempre stato una grande
priorita per il gruppo e sia-
mo entusiasti di presentare il
nuovo design di Sheraton qui
all'THIF di Berlino”, ha dichiara-
to Liam Brown, President and
Managing Director di Marriott
International in Europa. L'ispi-
razione per il riposizionamento
arriva dalle piazze delle citta
europee, come Piazza del Cam-
po a Siena, Trafalgar Square a
Londra e Plaza Mayor a Madrid.
Per questo motivo gli spazi
pubblici cittadini hanno avuto
un ruolo chiave nella progetta-
zione della nuova lobby Shera-
ton che vede tra le sue carat-
teristiche primarie la presenza
di spazi collaborativi, un design
potenziato dalla tecnologia e
l'assistenza di un community
manager a disposizione degli
ospiti.
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Matteo Temperini

Executive Chef

Matteo Temperini ¢ stato
nominato Executive Chef di
Rosewood Castiglion del Bo-
sco, il resort toscano situato a
Montalcino tra le destinazioni
gastronomiche di riferimento a
livello mondiale, che esprime al
meglio la filosofia di Rosewood
“A sense of Place”. Fondato da
Massimo e Chiara Ferragamo
nel 2003, Rosewood Castiglion
del Bosco comprende due ri-
storanti, il Ristorante Campo
del Drago e I'Osteria La Ca-
nonica, un orto biologico e
una scuola di cucina. Inoltre
a Castiglion del Bosco si trova
una delle pit rinomate cantine
in cui vengono prodotti pre-
giati Brunello di Montalcino,
offrendo ai propri ospiti un'e-
sperienza toscana autentica
e unica nel suo genere. Con
questo incarico lo Chef Matteo
Temperini guidera la brigata di
cucina e avra la supervisione
di tutta l'offerta gastronomica
dell'iconica tenuta.

Lo chef Matteo Temperini
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