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LONDRA, SU TELECOMUNICAZIONI E SICUREZZA SI SFIORA I’INCIDENTE. PALAZZO CHIGI: NON CAMBIAMO LE GARE

[talia-Cina, Trump spiazza Conte

Il presidente Usa: Roma non fara intese con Huawei sul 5G. Il premier: non ne abbiamo parlato

I vertice della Nato si chiude con I'invito a Xi Jinping ad entrare negli accordi globali sul disarmo

ILRUOLO DEL NOSTRO PAESE

PECHINO
[ SULRADAR
ATLANTICO

STEFANO STEFANINI

9 Alleanza Atlantica esce dal
vertice di Londra meglio di
com’eraentrata. Serralefila

dopo Taffondo di Emmanuel Ma-
cron sulla «morte cerebrale». Purin
disaccordo i leader si tengono alla
larga da unlitigio che avrebbe fatto
solo danni. Le divergenze sono visi-
bili ma altrettanto lo & la volonta di
restare insieme. Lo scarno comuni-
cato finale —1a brevita & un pregio -
individualesfide cherendonolaNa-
to tuttora indispensabile. La novita
élaCinaconl'appendicedel 5G.
LTtalia tira un respiro di sollievo.
Per Roma una Nato dilaniata dalle
divergenze interne sarebbe unincu-
bo geopolitico. Le alternative, dife-
sa solo europea, a rimorchio dei
«tre» (Francia, Germania, Regno
Unito), osicurezzaeuropea«alacar-
te», sono l'una piu inappetibile
dell’altra.
CONTINUAAPAGINA23

Incomprensione Trump-Conte
sul 5G al vertice Nato. Il leader
Usa: «Roma non fard accordi
con Huawei». Ma il premier ita-
liano frena: «Non ne abbiamo
parlato. Da noi nessuna interfe-
renza straniera». E il summit si
chiude con I'invito a Pechino a
entrare negli accordi globali sul
disarmo. LOMBARDO, MASTROLILLI E
RADICIONI—PP.2-3

IL DUELLO SULLA PRESCRIZIONE
Bongiorno: il Pd
elabori un'idea
e la sosterremo

FRANCESCO GRIGNETTI-P.7

L'ANALISI

OFFESA
LA CIVILTA
GIURIDICA

VLADIMIRO ZAGREBELSKY -P.23

LA TRATTATIVA COMINCIA CON UN BRACCIO DI FERRO

Docecia fredda sul governo
Mittal: 6300 esuberi all'llva

Nel piano per il futuro dell’ex Ilva
Arcelor Mittal annuncia 6.300 esu-
beri. Il ministro dello sviluppo eco-
nomico Patuanelli: «Sono molto
deluso». I sindacati sul piede di
guerra: «E una proposta irricevibi-
le». Sciopero e manifestazione na-
zionale il 10 dicembre. cHiarELLIE
TOMASELLO—P.5

IL RINVIO SOLO PER | DETTAGLI TECNICI

L'Ue: il fondo
salva-Stati
non si tocea

BERTINIEBRESOLIN-P.4

Benedetta, la baby prodigio del nuoto
A 14 anni oro nei 50 rana agli Europei

GETTY IMAGES
Benedetta Pilato, 14 anni, festeggia I'oro. L'argento & andato aMartina Carraro

ZONCA-P.35

GNN

IL CASO BIBBIANO

SPARVIERI E FORNACIARI

Il sindaco scarcerato:
"E stato difficile
sopportare tanto odio"

P.8

SANITA

PAOLO RUSSO

Un milione di italiani
costretti a migrare
al Nord per curarsi

P.13
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LE STORIE

CHIARAVIGLIETTI

Prato Nevoso, si halla
nella movida
sulle piste da sci

P.33

Biella, nel presepe
dei cantanti
i Righeira angioletti

P.33
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Andrea Carletti - il sindaco di Bibbiano liberato perché,
dice la Cassazione, non c’era motivo d’arrestarlo - & solo
'ultimo sacrificio issato sulla pira della nostra demenza
e della nostra barbarie. Dovessimo qui compilare I'elen-
co dei predecessori, sia i colpevoli sia gli innocenti, sioc-
cuperebbero pagine intere del giornale. L'innocenzaela
colpevolezzanon ci riguardano, non sollevano un moto
dell’anima, arriverannoin 14, quando saremo dietro bar-
ricate dialtre disgraziate urgenze. Andrea Carletti, come
i suoi predecessori, non ha nemmeno un nome, non ha
un volto, non ha una vita, non ha una famiglia, non ha
una dignita di essere umano, € uno strumento di guerra,
e proprioun corpo contundente impugnato e sferrato sul-
laschienadel nemico, gli & giusto riconosciutalarispetta-

MATTIA
FELTRI

I pionieri
bilita delrandello. Andrea Carletti, nellasua unicaidenti-
ta concessa - cioe «il sindaco di Bibbiano», che siricorda
pit facilmente - & stato 'occasione imperdibile, una delle
cento e mille, per dichiarare un partito intero abietto, in-
degno di sopravvivenza: il partito con le mani sui bambi-
ni, il partito di Bibbiano. E a quel partito li, il Partito de-
mocratico, sciaguratamente detto «di Bibbiano», che ieri
vibrante e giustamente si chiedeva a quale punto pesti-
lenziale sia arrivatala politica, e chi mai paghera, e se sia
tollerabile un uso cosi stomachevole delle inchieste e de-
gliuomini per fare fuoril’avversario, rimane soltanto da
ricordare i bei tempi di un pionierismo di cui oggi racco-
gliamo i ricchi dividendi: fra poco piti di un mese saran-
novent'annidalla morte diBettino Craxi.

Quando & tutto cosi buono,
anche il pollo diventa gourmet

CARNI 'ECUELLENZA
DA J GENERAZIONI
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30— Viaggiare

Parma capitale
della cultura 2020:
ecco il programma

ENRICO SARAVALLE

"% 31— Mangiare
"% . Tragliortidelle ville
L incercadierbi"
per le zuppe lucchesi

FABIO SINDICI

Se e democratico

accompagna la pizza

GIOVANNI ANGELUCCI

e i lo champagne

ACURADI
ELISABETTAPAGANI

contatto
tuttigusti@lastampa.it

Usare un hicchiere
di vetro extra
bianco

Fare un'analisi

visiva dell'acqua

per valutarne

la limpidezza,
|'effervescenza

e la persistenza della bolla

Annusare il contenuto
per valutare la presenza
di eventuali odori anomali

Valutare il gusto,

calcolando che sono 4

quelli principali:

tendente all'acido, al sapido,
al dolce e all'amaro

Valutare la quantita

di residuo fisso, che indica
il contenuto di sali disciolti
dopo l'evaparazione di 1 litro
d'acqua a 180 gradi

Ahbinare I'acqua ai piatti:
normalmente, un cibo

dal sapare delicato verra
associato a un'acqua con poco
residuo fisso e naturale,
mentre uno strutturato

e grasso si gustera meglio

con un'acqua che ha

anidride carbonica

I
s
o
)
=

Acida, sapida, dolce o amara: anche la bevanda pin semplice
ha un gusto. Gli esperti: ecco come abbinarla ai piatti

Elisabetta Pagani

cile come bere un bicchier
d’acqua, siamoabituatiadire
sottintendendocheun’azione
nonrichiedenessunimpegno. Gli
idrosommeliernon sarebbero
d’accordo. Perchéleacque-
sostengonoagranvoce-nonsono
tutteuguali, e bastadegustarle
conattenzione perscoprirlo.Ce
nesono dalsaporedolce, con
puntedisapidita, conpitisodio,
menomagnesio. «E, esattamente
comeil vino, possono esaltareil gusto diun piatto
seabbinate correttamente»spiega Giuseppe
Amati, segretario generale dell’Associazione
degustatoriacque minerali (Adam) che, daoltre
15 anni, formaidrosommelier.
InTItaliasonopocopittdi3.000ad avere
questa certificazione. «Neglihotel dilussoenei

ristoranti stellati ormai érichiestaa sommelier
emaitre - osserva Stefania Santini Simoncelli,
chehaultimatoitre corsi previsti-. Esiallunga
lalista deilocali diprezzo medio che, oltre alla
cartadeivini, offrono quella delle acques.

Cenesonodicarissime, estratte nel Pacifico
millemetrisottoillivellodelmare, che
promettono diridurrelo stresse migliorare la
tonicitadellapelle. Tornando sulla Terra,
perod, anchele acque minerali «<normali» sono
diverse unadall’altra per composizione e
presenzadianidride carbonica.
«Qriginariamente - spiega Alessandro Zanasi,
idrologomedico e direttore del Museo delle
acque minerali -nascono per affiancare i
benefici delle acque termali, riconosciuti da
tempo. Nell'Ottocento sicominciaa
imbottigliarle perfarle portare acasaachiera
andatoapassareleacque. Labottigliacomela
conosciamo 0ggi, un discorso piu
commerciale, nasceinvecenegli Anni 30 del
secoloscorso.

Benessere esalute
Ma comesidegustaun’acqua? Siinizia conla
scelta del bicchiere, sottolinea Santini,
consulente finanziaria e idrosommelier per
passione. «Deve essere extra bianco, e
attenzione allatemperatura: per un’acqua
conbollasonorichiestialmeno 2 gradiin
meno per il servizio». Seguono poil’analisi
visiva per valutare limpidezza, effervescenza
e persistenza dellabolla; olfattiva per
verificarela presenza di eventuali odori
anomali; gustativa «per cogliereiquattro
gusti principali: acido, sapido, dolce,
amaro». E poiilresiduo fisso, che «fadividere
le acque in minimamente mineralizzate,
oligominerali, mediamente minerali e ricche
diminerali, cioésoprai1.500 mg/litro».
Qualescegliere? «Senon si hanno problemi
disalute - risponde Zanasi - semplicemente
quellache piace di piti. Altrimenti, per
esempio per chi soffre di calcoli si consiglia
unresiduo fisso basso, mentre alto, con
bicarbonato, perlastitichezza».
«I’acquaéincolore mapernullainsapore
einodore - sottolinea Santini, che insieme ad
Acqua Filette promuoveil progetto Water
like Wine che puntaa dare alle due bevande
lastessaimportanza -. 1o sono quasi astemia,
per questomotivo mi sono avvicinata
all'ideadi abbinare I’acqua ai cibi. Un pasto
delicatosi pud accompagnare a un’acqua
con pocoresiduo fisso per non coprirneil
sapore, ma un dolce cremoso, unalasagnao
un brasato hanno bisogno almeno di
un’oligominerale leggermente frizzante, che
sgrassa e da acidita». Visembra
un’esagerazione? «Ilmondo cambia -
conclude Santini -. Basta pensare che
vent’annifalamaggioranzadinoial
ristorante chiedeva genericamente una
bottiglia dirosso o dibianco. Ogginessuno si
sognerebbe difarlo, e per scegliere
chiediamo addiritturala cantina».—

©RIPRODUZIONE RISERVATA



32— Bere
Se e democratico

lo champagne
accompagna la pizza

GIOVANNIANGELUCCI

E per Natale... 5 consigli

Charles Heidsieck 2008
Unassemblaggio di10
grands crus dalla grande
acidita e dal corpo
avvolgente
edecisamente ricco.
Alnasosono

netti gli agrumi canditi
elesfumature tostate.
Fine e minerale,

si esprime con cenni
dicaramello e frutta
matura, quasi
masticahile

Rare Millésime 2006
L'annata colmadisole
sidestanel bicchiere,
grande potenziale di
espressione con una
riccatensione. Minerale,
conunnaso chesadi
miele e di Oriente.
Evidentile nuance di
mango, cacao e caffe
chedelineanouna
sofisticataenergia.
Inboccalatesa
freschezza
elunghissima

Blanc de Noir Millésime
2012~ Philipponnat
100% Pinot Nero
dall'aroma fresco einten-
so connote diagrumi
eleggera speziatura.

La parziale fermentazio-
ne malolatticalorende
morhido, accogliente
epossente. Inbocca e
goloso con trame che
richiamanolaperael'al-
bicocca. Perfetto conla
selvaggina

Rosé Majeur

Ayala

Ungrande rosg,
suadente e generoso che
sprigiona note di frutti
rossie pesche.
Lafreschezza data

dallo Chardonnay
eevidente cosicamele
note di lamponi. Il finale
sirivelainebriante conla
lunga persistenza della
polpa del frutto.

Ampio ed elegante

Krug 2006

Sinanimo diequilibrio
eraffinatezza,

riposa 12 anni prima
divederelaluce.
Alnaso sipresentacon
note di mandorle
tostate e nocciole,
all'assaggio & vellutato
conabbondanza
diagrumibilanciati
dacremaehbrioche

ACURADI
Giovanni Angelucci
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Lecrayeres (cave) in cuiriposalo champagne

lvillaggio di Monthelon, nel dipartimento della Marna, sorge letteralmente in mezzo ai vigneti

Nuovi abbinamenti —

L0 CHAMPAGNE?
NIENTE CAVIALE
VA CON LA PIZZA

Giovanni Angelucci

Troyes
astamezz'oraditrenoda
Parigiedeccochecisiritrova
traivignetipiti costosidel
mondo (dai 2 ai5 milioni di

euro perun eftaro). Qui,
nellaChampagne, viene
prodottoilvino piti famoso,
quellodeglisfarzie
dell’amore. Quisi e immersi
inunquadrodi piccoli
giardinie antichi castelli che
compongonoi«Coteaux,
Maisons et Caves de Champagne», dal 2015
patrimonio Unesco. Questovino & unico perché
unicoé ilsuo terroir. L'areadi produzione a
denominazione Champagne i estende per
poco pitdi34.300 ettariecomprende 319 cru
dicui 17 grand crue 44 premier cru, dove la
composizione delvigneto éstrutturatain
quattro grandiregioni:laMontagne de Reims
(prevalentemente PinotNero e PinotMeunier

conuna piccola parte di Chardonnay), laVallee
dellaMarne (Pinot Meunier),la Céte des
Blancs (Chardonnay) ela Cote des Bar (quasi
esclusivamente Pinot Nero).

Grandi maison e aziende familiari

Lezone cisono due caratteristiche comuni: il
sottosuoloin prevalenza calcareoformatoda
gessoemarnaeladoppiainfluenza
climatica, oceanicaecontinentale. Epoic’ela
magiadellecrayéres, le gallerie gallo-romane
del IVsecolo dovelo champagneriposae
maturalentamente grazie allastabilita
termica, all’assenzadivibrazioni e aun tasso
d’'umiditaideale. Le crayeres sonoveree
proprie cattedrali sotterraneein gesso, labirinti
affascinantidicuilamaison Ruinartdetieneil
primato conben otto chilometri che si snodano
a38metri diprofonditasu tre piani.

Per capire meglio lochampagne bisogna
scoprire da chie come é prodotto: famose
maison, piccole famiglie di vignerons,
cooperative. E come berlo: non solo con
ostriche o caviale ma-secondoil «metodo
democratico» - anche con piatti semplici.

InFranciasuccede gia, inabbinamentoalla
gastronomia. L'esempio & datoda Krug, casa
fondaranel 1843 daJoseph Kruge oraallasesta
generazione. Eproprio daKruggiungeun
segnaleimportante perilconcettodi
«democratico»comelarecente serata
organizzatanella pizzeriaLaPiedigrottadi
Varese in cui Antonello Cioffi haunitole sue
variantidilievitati alle bollicine di cuveé anche
moltoevolute. Lostessohafatto Ruinart
scegliendoil format «Champagne, Pizza &
Loverincui hacoinvoltoil pizzaiolo Ciro Oliva
peruniredue prodottiagli antipodi: «Pizzae
Ruinartsembreraunossimoromaé
indubbiamenteil matrimonio perfetto tra
opposti chesiattraggono. Daunlatola pizza
gourmet, dall’altro Ruinart Rosé, la cuvée piti
audace dellamaison», racconta SilviaRossetto,
SeniorBrand Manager Ruinart.

Régis Camus dell’esclusivaRare
Champagne, Chef de Cave piti premiato del
secolo, durante unacena di presentazione dei
suoi migliori millésime hasceltodiabbinarli
nonacaviale o ostriche maaunasaporita
amatricianadello chefromanoMassimo
D'Innocenti (CasinaValadier): «Abbinare un
vinoinvecchiato 13 annia unaricettacome
questanonestrano, e perfetto e dovremmo
sempre bere champagne con piattiin gradodi
raccontareinmodosemplice».

Esele grandi maison organizzano eventia
temaefanno propaganda,ipiccoli produttori
l'esempiolodanno producendovini unicile cui
leetichette d'ingresso, cherappresentanola
percentualedi produzione maggiore, hanno
prezzichenonsuperanoi30euro (in cantina):
AlexandrePenetdell’'omonima azienda aVerzy
facosestraordinarie con dosaggi molto bassi,
Francis Orban e grande interprete del Pinot
Meunier, Henri Goutorbe del Pinot Noir. E poi
lafamigliaLelarge-Pugeot, daqualcheanno
vocataallabiodinamica, elaVoirin-Jumel con
buonivini dal costoabbordabile. Perché anche
seil concettodi«champagne democratico»
continuaa dividere, aumenta chiiniziaa
consumarlo come un«semplice» vinoenon
comeun cimelio da tenere invetrina.—

RIPRAUUZINE FISERVATA
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