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Viaggio in
Champagne. In cerca
delle cuvee ideali per

le feste

DI GIOVANNI ANGELUCCI
17 DICEMBRE 2019
Nella terra dei vigneti pit famosi al mondo per
orientarsi tra mille etichette realizzate doa grandi

maison, piccole famiglie di vignerons e cooperative

di qualita
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Le migliori etichette selezionate durante un
viaggio in Champagne

In quanti hanno sognato di visitare almeno una volta nella vita la
Champagne, la regione francese che battezza a suo nome il vino piu
famoso del mondo? Vederla per la prima volta puo essere spiazzante, troppo
ricca e meravigliosa per essere scoperta in un unico sorso, ma “chi ben
comincia ¢ a meta dell’'opera” recita 'antico adagio...dunque perché aspettare
di tornare una seconda volta in Champagne per approfondire la sua anima, e
non farlo gia da subito? Siamo a nord di Parigi, in solo mezz’ora di treno,
dagli Champs-Elysées della capitale vi ritroverete tra i vigneti piu preziosi
del mondo. Bene, siete giunti nella Champagne dove viene prodotto il vino
pitt famoso di sempre, quello della Belle Epoque e degli sfarzi, degli eventi unici

e dell’amore.

Sarete immersi in un quadro di piceoli giardini, magnifiche maison e
antichi ecastelli che compongono i “Coteaux, Maisons et Caves de
Champagne”, dal 2015 iscritti nella lista del patrimonio mondiale
UNESCO. Vi renderete conto del perche si parli di un vino unico.

Perche unico e il terroir: il sottosuolo in prevalenza calcareo formato
da gesso e marna, e la sua doppia influenza climatica (oceanica e
continentale), caratterizzano un habitat ineguagliabile, in grado di dare vini dal

profilo organolettico particolarmente speciale.

L’area di produzione a denominazione Champagne (AOC) si estende per poco
pitl di 34.300 ettari e comprende 319 cru (conosciuti come villaggi di cui 17
“grand cru” e 44 classificati come “premier cru” dislocati in cinque
dipartimenti (la Marna 66%, '’Aube 23%, I’Aisne 10%, la Haute-Marne y la
Seine-et-Marne), dove la composizione del vigneto ¢ strutturata in quattro
grandi regioni: la Montagne de Reims (prevalentemente Pinot Nero e Pinot
Meunier con una piccola parte di Chardonnay), la Vallee della Marne (Pinot
Meunier), la Cote des Blancs (esclusivamente Chardonnay) e la Cote des Bar

(quasi esclusivamente Pinot Nero).



“Una regola e 200 eccezioni, come la lingua francese”, dicono da
queste parti, vale a dire che le tipologie di vini da assaggiare sono centinaia ma
con un metodo di produzione unico, il méthode champenoise (che consiste
nell'indurre la rifermentazione dei vini in bottiglia attraverso I'introduzione di
zuccheri e lieviti selezionati) con le tre uve usate: Chardonnay, Pinot Nero e

Pinot Meunier.

Ma come orientarsi tra le numerose etichette realizzate da grandi maison,
piccole famiglie di vignerons e cooperative di qualita? Ecco qualche consiglio,

anche per gli acquisti natalizi (qui i nostri regali di Natale 2019 food & wine):

Champagne Brut “RSRV Cuvée Lalou”
2006 - G.H. Mumm




Se eravate abituati alla classica bottiglia Mumm con il nastro rosso, preparatevi
ad accogliere la nuova linea RSRV (significa “riservato”) con tre etichette, Blanc
de Blanc 2014, Cuvée, Lalou 2006. Stappate quest'ultimo vintage prodotto con
le uve provenienti da 12 delle piu prestigiose parcelle dei 218 ettari di vigna;
I'annata di contrasto con sole, pioggia e freddo a complementarsi, e la lunga
maturazione di 10 anni sui lieviti, danno vita ad uno Champagne sui generis
per sfaccettature ed eleganza, potente e rotondo che gioca tutto sui toni della

frutta candita, i sentori di pane tostato e brioche, i persistenti ricordi vanigliati.

Rare Millésime 2006

Prodotto dallo chef de cave pill premiato del secolo, Régis Camus, questo
millesimo della prestigiosa famiglia di Rare Champagne, compone una serie di
sole undici cuvée prodotte in quarant’anni, durante le annate pit straordinarie.
Ci si puo spingere fino al 1976 e godere dell’evoluzione che questi vini riescono
a compiere, fino ad arrivare al recente 2006: & vibrante, maturo e caldo, la
tensione opulenta ¢ accompagnata da sentori terziari di caffé e cacao che lo

rendono suadente e persistente.



Extra Age Brut - Lanson

Una delle cuvée simbolo della Maison, Lanson Extra Age, € nato per festeggiare
i 250 anni di Lanson, I'invecchiamento di almeno cinque anni, I'unione di tre
vintage (2000, 2002, 2004) e un blend di Chardonnay (40%) e Pinot Noir
(60%), compongono uno Champagne gustoso dalle note mielate e fruttate.
Lanson per Natale lo propone insieme al tartufo di Tartuflanghe in un “Pack

Speciale” venduto nelle enoteche.

Brut Reserve - Pouillon
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Quasi settanta anni di storia per questa famiglia che oggi, alla terza
generazione, produce vini molto identitari da agricoltura biologica e
biodinamica. In vigna si lavora ancora con i cavalli lungo i circa quindici ettari
e le etichette prodotte sono numerose. Stappate il brut reserve dagli aromi di
acacia, biancospino e marmellata di mela cotogna. Ottimo per l'aperitivo e a

tutto pasto.

Charles Heidsieck 2008

Il nome precede la fama di questi Champagne, famosi per la loro bonta e
prestigio. E recentemente stato presentato 1'ultimo millesimato, il 2018, che
assicura una grande bevuta. Un assemblaggio di dieci grands crus che si
riconosce per la spiccata acidita bilanciata da una struttura notevole del grande
Champagne. E ricco al naso e continua ad appagare anche in bocea. Gli agrumi
canditi e le sfumature tostate del profilo aromatico diventano note minerali,

caramellate e di frutta matura in bocca. Perfetto anche senza abbinamento.

Penet - Chardonnet
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Alexandre Pennet rappresenta la categoria dei vignerons egregiamente. Lavora
sei ettari di proprieta, tutti grands cru, e produce quasi venti differenti
Champagne esaltando al massimo le differenze parcellari da zona a zona.
Scegliere uno tra i suoi vini € impresa ardua, un lavoro cosi minuzioso ricorda
le produzioni in Borgogna e riesci a dimostrare quanto ricco ed enormemente
vasto sia il terroir nella regione dello Champagne. Les Epinettes 2009 € un
Pinot Nero in purezza di grande forza ed eleganza, un vino molto gastronomico
con una polpa di frutti rossi ben presente. Les Fervins ¢ invece un 70% Pinot
Noir e 30% Chardonnay dall'incantevole personalita: elegante, sapido,

armonico, appena settemila bottiglie prodotte.

Royale Réserve Rosé Brut - Philipponnat
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Champagne non di lusso ma d’eccezione, tutti diversi e ognuno con la sua
personalita con uno stile unico, rintracciabile nell’eleganza e nella sostanza. Un
rose di grande equilibrio e bevibilita, bouquet delicato con le note di frutta
arricchite dalle nuance speziate. I frutti rossi si delineano con la ciliegia e la
fragola, la bocca e piena e avvolgente, cosi come la persistenza che dimostra la

lunghezza di un vino tecnico ma alla portata tutti. Grande purezza.

Louis XV Brut 2008 - De Venoge

Siete sull’Avenue de Champagne ad Epernay, un rettilineo lungo pit di un
chilometro ai cui lati si alternano gli alti cancelli dorati dei grandi nomi come
De Venoge. Nell'ampia gamma compare il Louis XV brut, potente ma
equilibrato e colmo di frutta e zafferano. 50% pinot nero 50% chardonnay (solo
uve grands cru), é teso e fresco con grande intensita e corpo, concentra
un’esplosione aromatica con note di mandorle, pepe, scorza d’arancio e

speziatura dolce sul finale. Probabilmente la migliore etichetta della maison.

Sir Winston Churchill - Pol Roger




"I miei gusti sono semplici, mi accontento del meglio", cosi era solito esclamare
Sir Winston Churchill a cui la maison Pol Roger dieci anni dopo la sua
scomparsa ha dedicato una produzione speciale in edizione limitata, uno
champagne di qualita eccelsa che avrebbe portato il suo nome, la Cuvée Sir
Winston Churchill, appunto. Di pit, € stato appena proposto sul mercato un
cofanetto realizzato a mano da un artigiano abruzzese in soli 99 pezzi, tre le
annate al suo interno, ormai introvabili: la 2008, considerata la migliore del
secolo per gli Champagne dallo straordinario potenziale di invecchiamento, la
2006 e la 2002. La composizione della cuvée ¢ sempre stata mantenuta
segreta, si sa soltanto che ¢ ottenuta da Pinot Nero (per struttura, ampiezza e
robustezza) e da Chardonnay (per eleganza, finezza e precisione), in grado di
dare con un preciso invecchiamento i vini maturi ed evoluti che Churchill
amava. La Cassa Blu di Sir Winston Churchill ¢ presente soltanto nelle

enoteche del mercato italiano. Un’occasione ghiotta per veri intenditori.

Frerejean Freres Blanc des Blancs
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Ad Avize, piccolo villaggio della Champagne dei grands cru, lavora la maison
Frerejean Freres con i suoi dieci ettari. Frerejean utilizza solo varieta di uva
proveniente dalla famosa Céte des Blancs e la sua intera produzione mira (e ci
riesce) a esaltare I'unicita di questo terroir. E il caso del blanc des blancs che,
invecchiato in cantina per cinque anni, rivede la luce in forma smagliante e con
un’energia scalpitante. Prodotte solo 6000 bottiglie per anno, diverte con i suoi
aromi centrati su frutta esotica come mango, passion fruit e papaia; in bocca la

mineralita e [’acidita creano uno champagne armonico ed elegante.

Brut 1er Cru Cuvée Prestige - Henri Goutorbe
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Nella Vallée de la Marne, ad Ay, la famiglia Goutorbe inizio con
I’attivita vivaistica e oggi lavora i suoi ventidue ettari con
prevalenza Pinot Nero. Produce Champagne d'impronta che
giocano molto sull’espressione del frutto e sulla ricchezza. Tra
tutti spicca il Brut 1er Cru Cuvée Prestige: riposa sui lieviti per 4
anni ed esalta le sfumature minerali. Si slancia con pronunciata
freschezza per aprirsi poi su note morbide e cremose con una

persistenza speziata.

1er Cru Blanc de Noirs - Voirin Jumel

Pinot Noir in purezza per questo Champagne della famiglia a
doppio nome che lavora le proprie vigne distribuite in ben dodici
diversi comuni, tra Cote des Blancs e Montagne de Reims. Il blanc
de noirs é realizzato con tre diverse vendemmie e fa trentasei mesi
sui lieviti. Ha un sapore fruttato e molto generoso, rappresenta il
gusto tipico della regione in cui viene prodotto. Si delinea con
aromi di more e di tostato, all’assaggio colpiscono i sentori

fruttatati che lo rendono vellutato e ben presente in bocca.

Dom Ruinart Rosé 2007




Nel sottosuolo di Reims (s)corrono centinaia di chilometri di
gallerie, proprieta delle maison della regione Champenoise.
Claude Ruinart nel XVIII secolo decise di acquistare le crayeéres, le
cave di gesso anticamente utilizzate per la costruzione di Reims e
delle sue fortificazioni, per conservare il vino. Un labirinto a 38
metri di profondita su tre piani, appena illuminate, si snodano
lungo otto chilometri offrendo le condizioni ideali per la
fermentazione e la maturazione dello Champagne. Da qui
proviene una chicca niente male della maison, il Dom Ruinart
Rosé 2007: 80% Chardonnay e restante Pinot Noir,
dall'inconfondibile colore rosa intenso penetrato da riflessi
ramati. E vibrante e netto sul bouquet che lo compone, 'agrume
maturo da il benvenuto e le note tostate di caffé e fave di cacao
fanno il resto esaltando uno Champagne di assoluto valore

organolettico, gastronomico e lunghissimo.



