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v di Marco Caruccio

Una delle eccellenze enogastronomiche nazionali riconosciuta
in futto il mondo. L'olio extravergine &€ un elemento imprescindibile

sulle tavole dei ristoranti negli alberghi di lusso e conferma il

legame tfra ospitalitd e territorio.

VARVAGLIONE
Blend di Coratina e
Ogliarola. Raccolta

prematura per
esasperare ed esaltare
i sapori, estrazione a
ciclo continuo a due
fasi a freddo, con una
temperatura al di softo
dei 23 gradi e una
gramulazione lenta.

IL BORRO

Olio Primo Raccolto

da vita ad un olio fuori
dalle regole. Di colore
verde aureo, ricca carica
floreale e gusto intenso,
€ il blend che meglio
racchiude I'essenza de I
Borro. Un infenso bouquet
floreale all’olfatto, al
palato conferma le note
aromatiche percepite.
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MASSIMO MOSCONI
Un gruppo di
appassionati del territorio
pesarese ha dato vita

a Risveglio di Massimo
Mosconi: olio extravergine
di oliva monocultivar
Raggiola. A portata di
click essendo presente
nel catalogo della
piattaforma e-commerce
specializzata OlivYou.

BORGO EGNAZIA

L'olio extravergine di

oliva della Masseria San
Domenico & prodotto dagli
ulivi secolari dell'omonima

. masseriqg, utilizzando le

tecniche tradizionali e
artigianali del frantoio.
E venduto all'interno del
concept store Bottega
Egnazia e online.



